
BBQ-Party-Checkliste 

Los geht’s mit der Planung: 
Datum für die Party finden


Einladungen verschicken


Nachbarn informieren


Wettervorhersage überprüfen 


Einen Schirm organisieren, 

falls es regnet

☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐ 

Nun zum Zubehör: 
☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐



☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐ 


☐  

Grill, Rost oder Plancha


Ggf. Holzkohle, Feuerzeug oder 

Streichhölzer


Ggf. Gaskartusche auffüllen


Grillutensilien (Zange, Handschuhe, 

Bürste, Spiesse)


Aluminiumschalen


Papiertücher


Korkenzieher und Flaschenöffner


Schüsseln, Teller, Besteck


Gläser und Becher


Servietten


Müllbeutel


Kühlbox oder Eiskübel

Und für das Drumherum: 
☐


 


☐


 


☐ 


☐

Tischdecke, genügend Stühle, 


ggf. ein extra Tisch für Kinder


Licht (Girlanden, Laterne, Lampe, 

Kerzen in Gläsern)


Tischdeko (z.B. Blumenstrauss)


Bluetooth-Box oder Anlage für Musik

Zum Schluss noch ein paar generelle Tipps:

☐


☐


☐


 


☐ 


☐

Getränke am Vorabend kaltlegen


Fleisch 24 Stunden vorher marinieren


Grillgut eine Stunde vor dem Auflegen aus dem 

Kühlschrank holen


30 Min. fürs Anfeuern des Grills einrechnen


Grill vorher reinigen und danach einölen

Beim Einkaufen nicht vergessen: 

☐


 


☐


 


☐


☐ 



☐



☐ 


☐ 



☐ 


☐  

Fleisch (Steaks, Spiesse, 


Würstchen, Hähnchen)


Veganes und vegetarisches 


Grillgut (z. B. Halloumi)


BBQ-Saucen und Dips


Brot, Baguette, Brötchen, Buns 


(für Burger, Hot Dogs)


Beilagen (Salat, Maiskolben,  

Gemüse, Kartoffeln)


Getränke für Erwachsene und Kinder


Nachtisch (frisches Obst, 


z. B. Wassermelone)


Snacks (Chips, Nüsse, Oliven)


Eiswürfel


